
 
 

 
    Ohne Deklaration werden wir ausschliesslich CH-Fleisch – Preise in CHF inkl. Mwst   

  

 

 

 

 

Grüner Blattsalat      11.00 

 Sauce - French I Italien I Passionsfrucht-Vinaigrette 

 

Nüsslisalat Ei + Croutons     14.00 

 Sauce - Speckdressing + Parmesansplitt  

 

Bunter Winter-Jungsalat     18.00 

 Gebackenes Zanderfilet I Sauce Remoulade 

  

  

Gambero-Rosso-Tatare     22.00 

 Glasnudelsalat Grüne Papaya   

 

Jahrgangs-Sardinen    115 gr     26.00 

 Zwiebel-Kräuter-Vinaigrette I Kapern I Zitrone I Oliven-Chiabatta 

 

 

Gemüse-Tomaten-Tatare     19.00 

 Chimichurri I Kräuter-Knoblauchtoast    Port 29.00 

 

Entenleber I Honig-Apfelsalat     25.00 

 Portweinjus  

 

Rinds-Tatar CH Premium    Klein 26.00 

 Gewürzt nach Ihrem Gusto I Toast     Port 36.00 

 Geimpft mit Whisky oder Cognac    plus +5.00  

 

 

Kartoffel-Lauchcreme-Suppe     14.00 

 Steinpilzeinlage 

 

Überbackene Zwiebelsuppe     14.00 

 Chnoblibrot 

 



 
 

 
    Ohne Deklaration werden wir ausschliesslich CH-Fleisch – Preise in CHF inkl. Mwst   

  

 

 

 

 

Schweizer Zanderfilet Steinpilzbutter     49.00 

 Limonen-Ravioli I Grüner Spargel 

 

Lachsfilet oder Hechtfilet I Kräuter-Dill Beurre-Blanc    48.00 

 je nach Fang + Ankunft 

 Winter-Wurzelgemüse Sellerie-Kartoffelstampf I Rauchsalz 

 

 

Meerwolf - Loup de Mer Chorizobutter     48.00 

 Sämig-mildes Paprika-Sauerkraut I Bratkartoffeln   

 

Riesencrevetten Aglio - Olio     36.00 

 Leicht Pikant I Frühlingslauch-Reis 

 

Seezunge - Meerwolf - Jakobsmuschel     49.00 

 Bellota - Kaffee I Bouillabaise I Frühlingszwiebel-Reis  

 

 

Zanderfilets gebacken DE I Sauce Remoulade     37.00 

 Reis I Pommes Frites 

 

 

Die Fischpfanne im Seehotel   ab 2 Personen 

 Jakobsmuschel I Riesencrevette I Hummer    pro Person 59.00 

 Meerwolf I Zander I Lachs  

 Kleine Kartoffeln I Hollandaise I Chimichurri I Hummerrahm 

 

 

 



 
 

 
    Ohne Deklaration werden wir ausschliesslich CH-Fleisch – Preise in CHF inkl. Mwst   

  

 

 

 

 

Kalbs-Involtini auf Wasserbüffelragout     42.00 

Winter-Wurzelgemüse I Sellerie-Kartoffelstampf Rauchsalz 

 

 

Lammcarrée - Irland I Dijon Knoblauchcreme     48.00 

Winter-Wurzelgemüse I Sellerie-Kartoffelstampf Rauchsalz 

 

 

Kalbs-Rib-eye I Orangen-Honigjus    220 gr 48.00 

Safran-Risotto I Grüner Spargel 

 

 

Cordon Bleu     Schweins 38.00 

Winter-Wurzelgemüse Pommes Frites    Kalbs 46.00 

 

 

Rindsfilet – Australien - Pfeffersauce   Lady 160 gr 49.00 

Safran-Risotto I Grüner Spargel   Men 220 gr 58.00 

 

 

Rindsfiletsteifen Woronoff     46.00 

Tagliarini  

 

 

Chateaubriand – 2 Saucen I Marmite   ab 2 Personen  

 Vom australischen Rind   pro Person 59.00 

 Winter-Wurzelgemüse I Pommes Frites 

 

 



 
 

 
    Ohne Deklaration werden wir ausschliesslich CH-Fleisch – Preise in CHF inkl. Mwst   

  

 

 

 

 

Hausgemachte Kalbs-Hacktätschli     35.00 

Winter-Wurzelgemüse I Sellerie-Kartoffelstampf Rauchsalz 

 

Kutteln chez nyffi     29.00 

Würzige Tomatensauce I Käse überkacken 

 

 

Panierte Schnitzel vom CH Säuli     28.00 

Pommes Frites 

 

Knusperliteller I Dipp-Saucen      34.00 

Pouletbruststreifen I Jalapenos I Zander I Tempura I Calamares 

 

 

 

 

Ravioli al Limone I Salbeibutter     32.00  

 Geschmortes rotes Zwiebel-Chutney I Marinierter Kürbis I Wasabi-Perlen 

 

 

Kichererbsenragout Stroganoffsauce      29.00 

 Mediterrane Gemüse I Kleine Kartoffeln I Datterinitomaten 

 

 

Safran-Risotto I Auberignen-Tatare     29.00 

 Tempura-Gemüse I Basilikum-Pesto 


